
平成 22 年度　広報おおさき　2月号21

ぐるりまちナビ
知る 観る 食べる

■黒豚専家　お食事処　昇（上町交差点近く）
　営業時間：昼 11:30 ～ 14:00　夜 17:30 ～ 22:00
　定 休 日 ：月曜日
　☎ 099-476-5038　

特命記者
赤田・徳永が
お届けする

▲黒豚ソテー定食 ▲黒豚丼

▲国道２２０号線　上町交差点近く

▲店主の坂元昇平さ
んと奥さん

黒豚専家
　お食事処 昇

しょう

No.20

 氏名 救仁郷諭
所属 農林振興課
　　 農政係

　水田航空防除のヘリコプターか
ら撮った田園風景です。
　昔は田植えの傍ら，メダカやゲ
ンゴロウを捕まえて遊んでいまし
た。
　変わる町並みを見守りながら，
田んぼは今日も小さな命を育んで
います。
　また，田植えの季節がやってき
ますね。

～田園風景～

　

今
年
、
11
月
に
オ
ー
プ
ン
し
た

黒
豚
専
家
『
お
食
事
処　

昇
』
を

ご
紹
介
し
ま
す
。

　

店
主
の
坂
元
さ
ん
は
、
県
外
の

割
烹
料
理
店
な
ど
で
料
理
人
と
し

て
働
い
て
い
た
そ
う
で
す
が
、
３

年
前
に
ふ
る
さ
と
大
崎
の
黒
豚
に

出
会
い
、
地
元
の
人
に
も
っ
と
黒

豚
の
美
味
し
さ
を
味
わ
っ
て
も
ら

い
た
い
と
出
店
を
決
意
さ
れ
た
そ

う
で
す
。

　

お
店
で
使
う
肉
は
、
町
内
で
養

豚
業
を
営
む
『
小
野
フ
ァ
ー
ム
』

さ
ん
の
ブ
ラ
ン
ド
黒
豚
を
使
用
し

て
い
る
そ
う
で
、
注
文
を
受
け
て

か
ら
ス
ラ
イ
ス
す
る
の
な
ど
、
黒

豚
の
旨
味
を
い
か
に
し
て
引
き

出
す
か
常
に
研
究
さ
れ
て
い
ま

す
。

　

ま
た
、
味
噌
や
ド
レ
ッ
シ
ン

グ
な
ど
も
手
作
り
に
こ
だ
わ
り
、

自
家
製
味
噌
を
利
用
し
た
、
昇

平
味
噌
焼
肉
定
食
も
店
主
お
す

す
め
の
メ
ニ
ュ
ー
で
す
。

　

坂
元
さ
ん
は
、「
丼
物
か
ら
、

定
食
ま
で
取
り
揃
え
て
い
ま
す
。

手
軽
に
黒
豚
を
提
供
で
き
る
よ

う
に
頑
張
り
ま
す
。〝
食
べ
た
ら

分
か
る
〟
自
慢
の
〝
黒
豚
〟
を

ぜ
ひ
ご
賞
味
下
さ
い
。」
と
話
さ

れ
ま
し
た
。

▲ひとりでもお気軽に！カウンターあり▲ゆったり和室部屋

※夜は鍋物もおすすめ（黒豚しゃぶしゃぶ・黒豚うどんすきなど）


